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Restaurante en Moscú, bar-taberna, comida española, tapas, vino, platos tradicionales, cultura de 

España,  turismo, intermediario, alta calidad, buen servicio, algo especial, atmósfera alegre y 

relajada 

 
RESUMEN DEL PROYECTO 

 

 
Restaurante bar “ De la Casa” concepto democrático tipo taberna con tradicionales platos 

españoles y carta de vinos..  Nivel medio o medio – alto, con sus correspondientes precios. 

Situado en el centro de Moscú al lado del área de negocios y centros comerciales, en la zona de 

tránsito de la gente, en una calle conocida y con la entrada visible desde fuera. 

La característica principal y distintiva de mi restaurante y que incluye un beneficio importante 

será la oferta de tapas, Servir las tapas a mis clientes será una sorpresa muy agradable para ellos 

y provocará sentirse especial y de un sentido de la hospitalidad. Y tambien es la oportunidad de 

dar al conocimiento de la cocina española al consumidor ruso. 
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Otra característica será un medioambiente distinto con una mayor integración de la cultura 

española. Foto exposiciones e exposiciones de pintura, temporadas temáticas de las regiones de 

España con platos y bebidas tradicionales. 

Mision : “Ser un lugar distinto y especial, crear una experiencia  gastronómica y cultural. Ofrecer 

un servicio de alto nivel y dar a conocer la variedad tradicional de la comida Española de buena 

calidad con sus particulares , conjunto con ambiente agradable donde los clientes podrán 

descansar y relajarse, pasar tiempo con placer y disfrutar de su tiempo de ocio.” 

La idea muy atractiva, original e interesante con la oportunidad en futuro ser un intermediario 

entre los dos paises y como un sitio muy signicativo. 

 


